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a’ "“:' HORARIO PERSONAL

Universidad Tecnologica PROGRAMA EDUCATIVO: Lic. en Gastronomia (Esp. TSU en Gastronomia) / Lic. en Gastronomia / PERI X R 6
del Valle del Mezquital Li i en Ingenieria en Ali (Esp. en Productos Ali ios Gourmet) ODO: Septiembre - Diciembre 202
Iprender, Emprender, Transformar NOMBRE DE LA PERSONA FACILITADORA: Mtro. Luis Alberto Lépez Cervantes
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
AT;gplcos selleclos dﬂe Gas::nom‘ia Costos y Presupuestos
9:00 - 10:00 Lic. en Ingenierfa en Alimentos 3°A Lic. en Gastronomfa
* Lab. de Panaderia Edif. L P.B./ Aula 4 Aula 23 Edif. H P.B
Edif. DP.B . ot
;gpxs.iﬂlzcm,ﬁizsx,f,::mf, Costos y Presupuestos Tutorfa Individual
10:00 - 11:00 iabida ﬁanndegrln Edif. L P.B. / Aula 4 3°A Lic. en Gastronomia 10°A Lic. en Gastronomia
) Edif, D P.B = Aula 23 Edif. HP.B. Cubiculo del Docente Edif. L P.A.
;gpﬁgs Q?I':::ﬁe‘:;i:%?:‘z::: Tutoria Grupal Cocina Contemporénea
11:00 - 12:00 Lab. de Panaderfa Edif, L P.B. TAUa A 10°A Lic. en Gastronomia 10°A Lic. en Gastronomia
. Edif. D P.B e Sala de Conferencias Edif. D Sala de Conferencias Edif. D
;639::.03 Solenosl (:‘a GasAh;?nomia Costos y Presupuestos
12:00 - 13:00 c. on Ingenieria en Afimentos 3°A Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderia Edif. L P.B. / Aula 4 Aula 23 Edif, HP.B
Edif. DP.B o daliias
Cocina Contemporanea Cocina Contempordnea
13:00 - 14:00 10°D Lic. en Gastronomia 10°B Lic. en Gastronomia
Aula 58 Edif. L P.A. Aula 62 Edif. LPA.
Cocina Contemporénea
14:00 - 15:00 10°C Lic. en Gastronomia
Aula 51 Edif. J
Cocina Contemporénea Cocina Contemporanea Cocina Contemporénea Cocina Contempordnea
15:00 - 16:00 10°A Lic. en Gastronomia 10°C Lic. en Gastronomia 10°D Lic. en Gastronomia 10°B Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderia Edif. H P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. H P.B.
Cocina Contemporanea Cocina Contemporanea Cocina Contemporanea Cocina Contempordnea
16:00 - 17:00 10°A Lic. en Gastronomia 10°C Lic. en Gastronomia 10°D Lic. en Gastronomia 10°B Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderia Edif. H P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. l.ab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. H P.B.
Cocina Contemporéanea Cocina Contemporanea Cocina Contemporénea Cocina Contemporénea
17:00 - 18:00 10°A Lic. en Gastronomia 10°C Lic. en Gastronomia 10°D Lic. en Gastronomia 10°B Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderfa Edif. H P.B. Lab. de Panaderfa Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. H P.B.
Cocina Contemporanea Cocina Contemporanea Cocina Contemporanea Cocina Contempordnea
18:00 - 19:00 10°A Lic. en Gastronomia 10°C Lic. en Gastronomia 10°D Lic. en Gastrenomia 10°B Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderia Edif. H P.B. Lab. de Panaderfa Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. H P.B.
Cocina Contemporanea Cocina Contemporanea Cocina Contempordnea Cocina Contempordnea
19:00 - 20:00 10°A Lic. en Gastronomia 10°C Lic. en Gastronomia 10°D Lic. en Gastronomia 10°B Lic. en Gastronomia
Lab. de Panaderfa Edif. H P.B. Lab. de Panaderfa Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. L P.B. Lab. de Panaderia Edif. H P.B.
ACTIVIDADES ACADEMICAS HORAS / SEMANA OBSERVACIONES £ 4.3
Docencia (clase frente a grupo) 31 4hrs. en el PE de Alimentos
Tutoria y direccion individualizada de estudiantes 2 Tutor 10°A Lic. Gastronomia
Asesoria
Generacién o aplicacion innovadora del conocimiento (manuales, presentaciones,
desarrollo de plataformas, capitulos de libro, libros)
Gestion académica-vinculacién, individual o colegiada
Direccién de memorias de estadia y dual, proyectos integradores, reportes de servicio U« ) O A
social KAy
Participacion en cuerpos colegiados (academias) k
Proyectos de investigacién l A
1
Formacién profesional disciplinaria del docemf ] // o YIr01€
Total H/S/M 33 P F-PAA-02
} ’ ~ ~] [kt

Dr. Edgar Le6n Olivares
Secretario Académico

Mtro. Luis {Alberto [%p&(gyéantes
Persona Facilitadora




